
BOCK AUF 
EVENTS

erfolgreiche





«Willkomma bin 
ünsch»

Sie suchen den perfekten Ort, um 
Ihr nächstes Seminar oder Event 

abzuhalten? Dann sind Sie bei uns 
genau richtig! Willkommen im Hotel 
Parsenn, das Haus der vielen Stuben. 
Egal, ob Sie eine Konferenz, ein Se-

minar oder eine Familienfeier planen, 
wir haben die Räumlichkeiten und die 

Ausstattung, die Sie benötigen.

Wir bieten auch eine grosse Auswahl 
an kulinarischen Angeboten, von loka-
len Spezialitäten bis hin zu internatio-
nalen Gerichten, um sicherzustellen, 

dass Ihre Gäste rundum zufrieden 
sind.

Für den Erfolg Ihres Events bürgen 
drei Generationen.  

Wir freuen uns darauf, Sie bei uns zu 
begrüssen und Ihre Veranstaltung zu 

einem vollen Erfolg zu machen!

Ihre Familie Fopp 



DAS HOTEL 
PARSENN

Für eine gemütliche Übernachtung 
sind unsere Zimmer im Alpen-Chic-
Stil eingerichtet und jedes Zimmer 
verfügt über seinen individuellen 
Charme.

Sie können zwischen Zimmern mit 
oder ohne Arvenholz-Täfer wählen. 
Teilweise verfügen unsere Zimmer 
über einen Balkon mit herrlichem 
Blick auf das Bergpanorama.

Kostenfreies WLAN steht Ihnen in 
allen Bereichen der Unterkunft zur 
Verfügung. 

Anzahl Zimmer 
  

25 Doppelzimmer / EZ Economy

13 Doppelzimmer Standard

8 Doppelzimmer Deluxe

2 Junior Suiten

1 Parsenn Suite





Wie der Steinbock die zartesten Gräser 
in den Höhen findet, sollten auch wir die 

feinsten Freuden des Lebens  
entdecken und geniessen.

“



UNSERE 
RESTAURANTS

Unser À-la-carte-Restaurant 
mit 50 Sitzplätzen.

Parsenn Stübli
Unser Après-Ski Restaurant 
mit kleiner Speisekarte.

Parsenn Gada

Unsere Restaurants 7





PARSENN  
GADA

Willkommen im PARSENN GADA - 
Ihrem perfekten Veranstaltungsort 
für bis zu 180 Personen! 
Der Gada bietet eine einzigartige At-
mosphäre - mit viel Holz und einem 
prasselnden Feuer - die perfekt für 
produktive und kreative Arbeit ist. 
Wir bieten auch das perfekte Cate-

ring, damit Sie und Ihre Gäste ge-
stärkt und konzentriert durch den 
Tag kommen. Und wenn es Zeit für 
eine Pause ist, können Sie sich auf 
unserer Terrasse entspannen.

Anzahl Personen

140 180

Veranstaltungsraum «Parsenn Gada» 9

Standard-Bestuhlungsvariante





Anzahl Personen

30 40 40

LEONARDS 
STUBA

Willkommen in der Leonards Stuba - 
dem perfekten Ort für Ihr nächstes 
Seminar, wenn Sie genug von lang-
weiligen Konferenzräumen haben! 
Hier finden Sie alles, was Sie brau-
chen, um eine erfolgreiche Veran-
staltung mit bis zu 30 Personen zu 
organisieren. 

Mit einer rustikalen und gemütlichen 
Einrichtung und einem atemberau-

benden Kamin ist die Leonards Stuba 
der perfekte Ort, um den Alltag hin-
ter sich zu lassen und sich ganz auf 
Ihre Veranstaltung zu konzentrieren. 
Das Alpen-Chic-Ambiente ist so ent-
spannend, dass Sie fast vergessen 
könnten, dass Sie eigentlich arbeiten.

Veranstaltungsraum «Leonards Stuba» 11

Standard-Bestuhlungsvariante





Anzahl Personen

50 80 100

JAKOBS 
STUBA

Willkommen in der Jakobs Stuba - 
unserem liebevoll gestalteten Semi- 
narraum für Veranstaltungen mit 
bis zu 50 Personen! 

Die Jakobs Stuba ist der ideale Ort 
für Ihre Tagungen, Seminare und 
Workshops. Die praktische und den-
noch liebevolle Einrichtung schafft 

eine angenehme Atmosphäre, in der 
kreative Ideen fliessen können. Die 
schlichte Eleganz des Raumes bie-
tet den perfekten Rahmen, um sich 
auf das Wesentliche zu konzentrie-
ren und produktive Diskussionen zu 
führen.

Veranstaltungsraum «Jakobs Stuba» 13

Standard-Bestuhlungsvariante



Die Balance des Steinbocks auf schmalen 
Felsvorsprüngen zeigt, dass Stabilität und 
Anpassungsfähigkeit der Schlüssel sind, 

um auf unsicherem Terrain  
voranzukommen.

“



zur Verfügung stehen

ÜBERSICHT 
MEDIENTECHNIK

Übersicht Medientechnik 15

Beamer mit Leinwand, HDMI-Anschluss
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Flipchart 1 1

LCD Bildschirm | 65-Zoll, mit Kabelanschluss / Apple TV 1

LCD Bildschirm | 85-Zoll 1

Mikrofon UHF (Funk) - Hand 1 1

Leistungsfähige Beschallung (Decken und/oder Wand) 1 1

Moderatorenkoffer 1 1

WLAN 1 1

DJ-Soundanlage 1

Die Medientechnik ist in der Raummiete inbegriffen. 
 
Zusätzlich inbegriffen:

Davoser Quellwasser
Schreibmaterial mit Block und Stift an jedem Platz
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Steinböcke zeigen uns, dass es 
im Leben manchmal notwendig 
ist, einen Schritt zurückzutreten, 
um einen besseren Sprung nach 

vorne zu machen.

“

VERPFLEGUNGS- 
PAUSCHALEN

Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft, Mineralwasser,  
Gipfeli und frische Früchte

Kaffeepause 1 CHF 14.00  / pro Person

Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft, Mineralwasser,  
belegte Brötchen und frische Früchte

Kaffeepause 2 CHF 18.00  / pro Person

Verpflegungspauschalen 16



Bereitstellung des Veranstaltungsraumes für bis zu 5 Stunden
Kaffeepause 1 am Vormittag
3-Gang-Mittagessen inklusive 1 Softgetränk und Kaffee

Halber Tag mit Mittagessen CHF 85.00  / pro Person

Bereitstellung des Veranstaltungsraumes für bis zu 10 Stunden
Kaffeepause 1 am Vormittag
3-Gang-Mittagessen inklusive 1 Softgetränk und Kaffee
Kaffeepause 1 am Nachmittag

Ganzer Tag mit Mittagessen CHF 105.00  / pro Person

Bereitstellung des Veranstaltungsraumes für bis zu 10 Stunden
Kaffeepause 1 am Vormittag
3-Gang-Mittagessen inklusive 1 Softgetränk und Kaffee
Kaffeepause 1 am Nachmittag
3-Gang-Abendessen inklusive 1 Softgetränk und Kaffee

Ganzer Tag mit Mittag- & Abendessen CHF 165.00  / pro Person

Verpflegungspauschalen 17

Bei den Verpflegungspauschalen mit Mittag- und/oder Abendessen ist die 
Raummiete im Preis inbegriffen.



MENÜ 
INSPIRATIONEN

Menü-Inspirationen 18

Kopfsalatherzen mit Sauce Italienne	 12.00

Geräucherter Lachs mit Meerrettichschaum 	 23.00

Rindscarpaccio mit Rucola, Olivenoel und Pinienkernen	 26.00

Vorspeisen CHF

Kraftbrühe mit Gemüseeinlage	 9.00

Bündner Gerstensuppe 	 12.00

Davoser Heusuppe	 15.00

Suppen CHF

Risotto mit Steinpilzen	 26.00

Gnocchi mit Gorgonzolasauce 	 22.00

Halloumi-Burger mit Strohkartoffeln und gegrilltem Gemüse	 31.00

Vegetarisch CHF

Maispoulardenbrust mit Butternudeln und Saisongemüse	 31.00

Rindsgulasch mit Kartoffelstock und grünen Bohnen 	 33.00

Paillard vom Rind mit Ruccola, Bratkartoffeln und Grilltomate	 42.00

Saltimbocca vom Kalb mit Risotto und Zucchini	 43.00

Zürcher Geschnetzeltes vom Kalb mit Rösti und Vichy-Karotten	 45.00

Hauptgänge Fleisch CHF



Menü-Inspirationen 19

Riesengarnelen auf Safranrisotto	 39.00

Lachsschnitte mit Weisswein-Dillsauce, Trockenreis 	 38.00 
und Kräuterzucchini	

Wolfsbarsch garniert mit Kapern, Oliven und Tomatenwürfel 	 38.00 
dazu Süsskartoffelstock

Hauptgänge Fisch CHF

Coupe Parsenn (Fruchtsalat mit einer Kugel Glace)	 11.00

Schoggimousse mit Früchten ausgarniert 	 14.00

Apfelwähe mit Wallnussglace	 11.00

Dessert CHF



Steinböcke zeigen uns, dass 
Geduld und Ausdauer den  
steilsten Berg bezwingen  

können.

“



APÉRO 
RICHE

Honigmelone mit Parmaschinken	 Schnitz	 5.50

Grissini mit Parmaschinken	 8 Stück	 8.00

Fruchtspiesse	 Stück	 5.50

Tomate-Mozzarella-Spiesschen	 Stück	 5.50

Roastbeef mit Sauce Tatar	 Schälchen	 5.50

Crudités mit Sauerrahm-Dip	 Schüssel	 12.00

Canapés (¼Toast) ... 

mit Rohschinken, Rauchlachs, Bündnerfleisch oder Käse	 Stück	 3.50

mit Tatar	 Stück	 4.50

«Chaldi Häppli» CHF

Apéro Riche 21

Gerstensüppchen in der Espressotasse	 Portion	 5.50

Kürbissuppe in der Espressotasse	 Portion	 5.50

Flammkuchen, geschnitten	 8 Stück	 18.00

Pizzette Margherita   Ø 6cm	 Stück	 3.00

Schinkengipfeli	 Stück	 3.00

Scampi an Thaisauce im Schälchen	 Stück	 6.00

Fleischbällchen mit Tomatensauce im Schälchen	 8 Stück	 8.00

Asiatische Frühlingsrollen mit süss-saurem Dip im Schälchen	 Stück	 5.50

«Waarmi Häppli» CHF



WEITERE 
INFORMATIONEN

Weitere Informationen 22

Zapfen- und Tellergeld
Sie haben einen hervorragenden Tropfen in Ihrem heimischen Weinkeller ver-
steckt, den Sie nun geniessen möchten? Oder vielleicht möchten Sie Ihre Gäs-
te mit selbstkreierten Leckereien wie Kuchen oder Hochzeitstorten verwöh-
nen? Ganz gleich, was Sie planen, sagen Sie uns einfach Bescheid und wir 
stellen Ihnen das notwendige Equipment zur Verfügung und servieren alles in 
professioneller Manier.

Zapfengeld:		  CHF 30.00 pro 7.5dl - Flasche Wein
			   CHF 35.00 pro 7.5dl - Flasche Champagner
			   CHF 85.00 pro 7.5dl - Spirituosen

Tellergeld:		  CHF 5.00 pro Person und Kuchen

Musik
In Ihrem gebuchten Raum können Sie Ihre Musik abspielen. Wir verfügen über 
vorhandene Audiosysteme mit gängigen Anschlüssen, sodass Sie entweder 
selbst auflegen können oder einen Profi (DJ oder Live-Band) buchen können. 
Wir stehen Ihnen gerne zur Seite und unterstützen Sie bei Ihren Wünschen.

Bitte teilen Sie uns im Voraus mit, welche elektrischen Anschlüsse Sie benöti-
gen, damit wir sicherstellen können, dass alles reibungslos funktioniert.

Verlängerung
Geniessen Sie Ihre Feier ausgiebig und tanzen Sie bis zum Morgengrauen.

00.00 bis 03.00 Uhr		  CHF 250.00 pro Stunde





RAHMEN- 
PROGRAMM

Lassen Sie uns Ihnen zeigen, wie 
man ein Seminar in Schwung 
bringt - indem man gemeinsam 
unvergessliche Erlebnisse schafft! 
Wer sagt, dass Seminare immer 
langweilig sein müssen? In Davos 
gibt es unzählige Möglichkeiten für 
nicht alltägliche, spannende und 
abenteuerliche Aktivitäten, die 
Ihnen die nötige Würze für ein er-
folgreiches Seminar geben werden. 

Von Bergwanderungen über Ski-
Abfahrten bis hin zu Schneemobil-
Abenteuern - wir haben exklusive 
Insider-Vorschläge für Sie, die Ihre 
Kollegen noch lange begeistern 
werden. Und wenn Sie weitere 
Wünsche oder Vorstellungen ha-
ben, sind wir gerne für Sie da, um 
ein individuelles Rahmenprogramm 
zu planen und zu organisieren. 
Preis auf Anfrage - aber das ist es 
auf jeden Fall wert!

Besichtigung der höchstgelege-
nen Brauerei Europas

Sport & Aktiv

Schnee & Berge

Genuss & Kultur

Besichtigung der Brauerei Bier-
Vision Monstein im Walserdorf 
Monstein. Inkl. Bierverköstigung.

Führung im  
Lawinenforschungsinstitut

Wie funktioniert ein Lawinen-
warner? Woran wird im Institut 
noch gearbeitet? Die Ausstellung 
«Schnee – Naturgefahren – Le-
bensraum Alpen» gibt interes-
sierten Besuchern Einblicke.

Stand Up Paddling

Standhaft sein – Hinfallen – Auf-
stehen – Geniessen. Ganz ähnlich 
wie im Geschäftsleben.



Seilpark im  
Davos Adventure Park

Der Seilpark im Davos Adventu-
re Park bietet fünf Parcours mit 
verschiedenen Schwierigkeitsgra-
den für Spass und Erlebnis. 

Iglu selber bauen

Gemeinsam im Team ein Iglu 
bauen und darin ein Fondue 
geniessen?

Besuch der  
Milcharena Davos

Sie können den Käsern direkt bei 
der täglichen Arbeit zuschauen. 
Dazu werden alle Arbeitsschritte 
ausführlich erklärt und es darf 
auch genascht werden...

Golf- 
Schnupperkurs

Lernen Sie vom Golflehrer die 
Idee des Golfspiels sowie die 
Prinzipien des Golfschwungs und 
der Schlagtechnik. 

Curling oder  
Eisstockschiessen

Anspruchsvolle Rutschpartien 
und ein wahres „Mensch ärgere 
Dich nicht“ auf glatter Eisfläche.

Heimatmuseum  
Davos

Das Heimatmuseum Davos macht 
es sich zur Aufgabe, ein leben-
diges Bild von früherem Alltags-
leben, Brauchtum und Handwerk 
aus Davos zu vermitteln.



Die Ruhe eines Steinbocks inmitten 
der wilden Berge erinnert uns daran, 

dass manchmal die beste Antwort 
auf Herausforderungen die  

Gelassenheit ist.

“



HABEN SIE AN  
ALLES GEDACHT?

Tischplan, Tischordnung, Tischkarten, Bestuhlungsform

Dekoration, Musik, Licht

Seminar- / Eventunterlagen (Handouts, Stifte, etc.)

Technische Ausstattung

Zeitlicher Ablauf der Veranstaltung / Rahmenprogramm

Apéro, Kaffeepause, Empfang vor dem Essen

Menü-/ Speiseauswahl

Wein, Getränke

Anzahl: Vegetarier, Veganer, Allergiker, Kinder etc.

Anzahl Hotelübernachtungen, Anreise & Abreise

Rechnungslegung

Haben Sie an alles gedacht? 27



Hotel Parsenn 
Promenade 152 

7260 Davos Dorf 
Schweiz

Telefon: +41 81 416 32 32

hotel@hotelparsenn.ch 
www.hotelparsenn.ch


